
  
 B I S T R O  K E V I N G E  

  s t o c k h o l m s  g o l f k l u b b  
 

 
F E S T M E N Y  K L .  1 8 - 0 0  

 
70-100 personer 

 
 

 
M E N Y F Ö R S L A G  

 
Tostada med halstrad tonfisk, guacamole, kimchimajonnäs, syrad rödlök, koriander & forellrom 

eller 
Koreansk miniråbiff med sesam- & senapsmajonnäs 

 
Halstrad gös med rostad kavring, forellrom, krispiga sockerärtor, örtvitvinssås & kokt potatis 

eller 
Helgrillad ryggbiff med smörfrästa kantareller, brynt salviasmör, tryffelstekta morötter, broccolino 

& tryffelrisotto 
 

Minipavlova med mango- & passionsfruktscouli, vispgrädde & bär 
eller 

Chokladpannacotta med säsongens bär 
 

8 9 5 : -  p . p  
 

V a d  i n g å r  i  m e n y p r i s e t  
Serveringspersonal, vita dukar, servetter, levande ljus och enklare bordsdekorationer ingår i 

menypriset. För att boka hela matsalen krävs ett minimum av 70 personer, för mindre sällskap 
som vill nyttja matsalen exklusivt utgår en lokalhyra. Klubbens medlemmar har alltid tillgång till 

baren. 
 

V ä l k o m s t s k å l  
Mousserande vin eller champagne med tilltugg börjar från 145:- per person. 

 
D e s s e r t b o r d  /  T å r t a   

Vi gör tårtor i olika stilar och former, traditionella, moderna, hela dessertbord med Ert tema eller 
vad ni önskar. Varje tårta offereras separat och priset speglas av tårtans komplexitet och antalet 

dekorationer. Priserna börjar på 100 kronor per portion inklusive servering.  Vill ni ta med er 
egen tårta kostar det 40 kronor per person i serveringsavgift. För dessertbord begär offert. 



  
 B I S T R O  K E V I N G E  

  s t o c k h o l m s  g o l f k l u b b  
 

 
D e t  l i l l a  e x t r a  

Vi hjälper er gärna att göra dagen till något extra. Allt från personligt utformade inbjudningar, 
placeringskort, bordsdekorationer, ballonger till att vi dekorerar hela lokalen speciellt för er. Med 

andra ord en fest skapad just för er, begär offert. 
 

V i  s o m  v i l l  h å l l a  p å  l ä n g r e  
 

Kokt korv med bröd och olika toppings 65 kronor per person. 
 

Extra personaltimmar mellan klockan 00.00 – 03.00 kostar 3.000 kronor per timme 

 
 
 

B I S T R O  K E V I N G E  B Y  P E P P E S  K Ö K  
S t o c k h o l m s  G o l f k l u b b ,  K e v i n g e  

 
Susanne  &  Peppe 

info@bistrokevinge.se 
facebook.com/peppeskok 

08-544 907 19 
www.peppeskok.se 

 
 
 
 
 
 
 

För alla menyer gäller följande; 
Alla priser är inklusive moms och per person och avser när alla i sällskapet beställer samma meny. 

Vi ordnar givetvis alternativ mat till vegetarianer och allergiker, specialkost skall dock meddelas vid tiden för den 
definitiva beställningen. Avancerad specialkost debiteras extra. 

Beställaren är ansvarig för samtliga enligt beställningen uppkomna kostnader. Uteblir någon deltagare från beställd 
måltid medför detta inte rätt till nedsättning av priset. 

 
 
 
 
 
 


