
  
  B I S T R O  K E V I N G E  

    S T O C K H O L M S  G O L F K L U B B  
	

B U F F É  2 0 2 5  
 

S V E N S K  B U F F É  
Tunnbrödsstubbe med Skagenröra på handskalade räkor 

Gubbröra på kavring 
Västerbottenpaj med stenbitsrom 
Kall inkokt lax med dillmajonnäs 

Tjälknöl med murkelsås 
Krämig potatissallad med örter, lök och kapris 

Blandsallad med tomater, rödlök, avocado, svensk kallpressad rapsolja och kryddor 
Kavring & spisknäcke 
Lagrad herrgårdsost 

 

4 7 5 : -  
 

A M E R I K A N S K  B U F F É  
Minisliders 

Minikrabbkakor med lime- & chilidip 
Glacerade baby back ribs 

Sotad lax 
Potatoskins 

Caesarsallad 
Bbqsås 

Coleslaw 
Guacemole 
Vetetortillias 

 

4 2 5 : -  
 

M E D E L H A V S B U F F É  
Minifajitas med svensk kyckling 
Minipizzor med italiensk salami 

Serranoskinka och melon 
Marinerade oliver 

Marinerade kronärtskockshjärtan 
Kyckling diablo 

Calamari frites med aioli 
Saltbakad potatis mojo rojo 

Marinerad sallad med kronärtskockshjärtan, sparris, spenat, rödlök och oliver 
Foccacia 

 

4 7 5 : -  
 
 
 



  
  B I S T R O  K E V I N G E  

    S T O C K H O L M S  G O L F K L U B B  
	

K E V I N G E S  B U F F É  
Minivästerbottenpaj med löjrom, gräddfil och rödlök 

Kycklingleverparfait på pumpernickel med rödlöksmarmelad 
Lobster roll 

Miniråbiff med klassiska tillbehör 
Minibookmakersandwich med vaktelägg och pepparrot 

Rödbetskex med chevrécreme 
Räksallad med avocado, sparris och nobisdressing 

Dessertost med fikonmarmelad och kex 
 

8 9 5 : -  
 

S A L L A D S B U F F É  2 . 0  
	

Sötpotatissallad med ostronskivling, kål & koriandermajonnäs 
Råstekt broccoli med vitlök & chili 

Blomkålsris med fräst shiitake, spenat, korianderslungad majs & sötstark soyadressing 
Bakad spetskål med parmesan & örtolja 

Blandade betor med hallonvinägrett & rostat bovete 
Lökfrästa haricots verts 

Marinerad champinjonsallad med soya, chili & vitlök 
Halloumi 

Kycklinglårfilé 
Bröd 

Rödbetshummus med basilika 
Rostad paprika- & tomatröra med mandel 

Olika olivoljor 
	

4 4 5 : -   
 

T I L L Ä G G  D E S S E R T  
Kaffe +15:- 

Chokladmoussé med marinerade bär +65:- 
Limoncellopannacotta +65:- 

Dadelbrownie med vispgrädde +65:- 
 

 
D I N  E G N A  B U F F É  

Naturligtvis kan vi komponera en buffé efter just Era önskemål 
 

E x k l u s i v i t e t  
För att boka hela matsalen krävs ett minimum av 70 personer, för mindre sällskap som vill 

nyttja matsalen exklusivt utgår en lokalhyra om 5.000:-.  
Klubbens medlemmar har alltid tillgång till baren. 

 



  
  B I S T R O  K E V I N G E  

    S T O C K H O L M S  G O L F K L U B B  
	

 
A l l e r g i  m m .  

All mat är lagad från grunden utan tillsatser och halvfabrikat. 
Vi ordnar givetvis alternativ mat till vegetarianer och allergiker, specialkost skall dock 
meddelas vid tiden för den definitiva beställningen och debiteras utifrån den specifika 

anpassningen. 
 

 
P r i s l i s t a  d r i c k a  e x e m p e l  

Vinflaska från  475 kr 
Mousserande, glas  95 kr 
Starköl, 33 cl från 75 kr 
Avec, per cl från        25 kr 
Mineralvatten 30 kr 
Läsk 50 cl från 40 kr 

 
Minsta beställning gäller för 30 personer 

Tiderna är mellan kl. 18-22 
Ytterligare timmar offereras utifrån förutsättningar. 

 

B I S T R O  K E V I N G E  
P E P P E S  K Ö K  

S t o c k h o l m s  G o l f k l u b b ,  K e v i n g e  
 

Susanne  &  Peppe 
 

info@bistrokevinge.se 
facebook.com/peppeskok 

08-544 907 19 
www.peppeskok.se 

 
 
 
 
    

För alla menyerna gäller följande; 
Alla priser är inklusive moms och per person. 

Vi ordnar givetvis alternativ mat till vegetarianer och allergiker, specialkost skall dock meddelas vid tiden för den definitiva beställningen 
och debiteras extra efter komplexitet. 

Beställaren är ansvarig för samtliga enligt beställningen uppkomna kostnader. Uteblir någon deltagare från beställd måltid medför detta 
inte rätt till nedsättning av priset. 

 


